Es griint so griin Gnocchis mit Spinat und Kése liberbacken
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EL Butter
EL Mehl
g Milch
g Sahne
g Tiefkuihlspinat, kein Rahmspinat
g milder Blauschimmelkése ( muss nicht sein)
EL Zitronensaft
g Gnocchi (aus dem Kiihlregal)
TL Salz und Pfeffer
TL Muskat
Stiick Parmesan, (frisch gerieben)




